
                           
 

Hur skulle en vinmakare själv njuta av sina viner? 
Monsieur Rémi Krug komponerade den perfekta provningen åt oss denna kväll. 

Årets kock 2005, Stefan Eriksson kompletterade med en frestande meny.  
Går det att motstå? 

 
 

Welcome to the World of Krug 
Krug Grande Cuvée 

 
”Classics” 

Burfångad havskräfta "Corail" 
 

1998 Krug 1979 Krug 1969 Krug 
 

“2 Twin Brothers, (not identical twins)” 
Surdegsbröd "toast" & anklever 

 
1985 Krug 1985 Krug Clos du Mesnil 

 
“The Power Boxes” 

Krispig kalv, hasselnötter & karljohansvamp 
 

1990 Krug 1976 Krug 1959 Krug 
 

“Offsite neighbours” 
Vaktel från Hagby öst med brynt tryffelsmör 

 
1982 Krug 1989 Krug 
1981 Krug 1988 Krug 

 
“The One off” – For Meditation 

 
1996 Krug 

 
 

 
Rémi Krugs egna tankar om hur man bäst kombinerar ”hans” champagner 
som har legat till grund för uppdelningen av fighterna. 

 
 
Plats:  Eriksson Gastronomi  

 
 
 
JaN  


